
PENDANT L’APÉRITIF
Macaron betterave et chèvre frais

Betterave au vinaigre de framboise, raifort
Mini lobster roll

Brioche, homard, mayonnaise wasabi, coleslaw
Croustillant de bœuf confit
Mayonnaise truffée, Comté

---
CRUDO DE BAR - CHOU-FLEUR - CAVIAR
Crème de chou-fleur, copeaux et pickels

huile de ciboulette, vinaigrette au Champagne
---

HOMARD RÔTI - POITRINE DE COCHON - COURGE
Queue de homard rôtie au beurre, poitrine confite et croustillante,

courge caramélisée, écume de crustacés au lard fumé
---

CARRÉ DE VEAU RÔTI
Pressée de pommes de terre, crémeux de panais,

 morilles, jus de veau au vin jaune
---

PRÉ DESSERT
Gin • Pamplemousse • Poivre

---
DESSERT

Pécan • Vanille • Bergamote

Menu à 135€/ pers 
Accord mets/ vin à 65€/ pers (4 verres)

Ambiance musicale - DJ

MENU NOUVEL AN 
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